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Meny 1
Laksecarpaccio ,avocadokrem, gulrot og varlgk kokt med
appelsin og ingefer.

Lettbakt kveite med pepperrot creme, syltet rgdlgk
bléskjell veloute og rattepotet

Filet av kalv med morkelsaus, vérlgk, asparges,mini gulrot
og pommes dushesse

Modne oster med honningkokt eple og pare.
og fruktbrgd.

Hyvit sjokoladepannacotta med melon og citrus sorbet
Syrlige rips

Meny 2
Fersk asparges, spekeskinke.og parmesan.
Salat med sennepvinaigrette

Lettbakt laks med eple og varlgksalat, rattepotet, syrlig dill,
greslgkssaus og tomat concassé

Helstekt indrerefilet med skogssopp og haricot vertes.
UrtE og vitlgksbakte smapoteter. Timjan og rgdvinssky

Gratinert Chévre pa toast.
Trgffelhonning, ristede valngtter og syrlig salat.

Jordbaer cheesecake med syrlig limecremé
I sesong friske jordebaer med mascarponekrem.

3 retter kr. 495,-
4 retter kr. 620,-
5 retter kr. 735,-

Antipasti meny

- Lammekjgttboller med pesto rosso.

- Chili og vitloksmarinerte reker.

- Salat med sitronvinaigrette.

- Brie de meaux med oliventapenade.

- Urtemarinert kylling

- Rgkt laks med asparges og lakserogn.

- Potetsalat med honinng, friske urter, ruccola og rgdlgk.
- Gorgozola Piccante med honningkokt eple og pere.

- Norsk Spekeskinke.

- Focaccia, aioli og oliven.

K. 445,- pr. kuvert
Ink. Pannacotta, baer og sorbé kr. 495 -

Selskapsmeny

Grill Meny

Helgrillet lam eller gris med sommerlig tilbehgr:

- Potetsalat med honinng friske urter, ruccola og rodlok
- Friske sommergrgnnsaker.

- Urtesaus med creme fraiche og hvitlgk.

- Salat med asparges og tomat.

- Rgdvin og timian saus

- Focaccia, aioli og oliven.

Kr 445,- pr. kuvert
Ink. Pannacotta, bzer og sorbé kr. 495,-

“Reker og Majones”
Rikelig med reker, grgnn salat, sitronbéter, dill, aioli,
majones, loff og focaccia.

Kr 245,- pr. kuvert
Ink. Pannacotta, bzer og sorbé kr. 295,-

Hyvis det gnskes kan det legges til forretter, blaskjell,
desserter, ost, kaker eller flere retter til menyene over.
Sper oss.

Til alle menyer er det inkludert oppsett med hvite duker,
servietter, lys og enkle blomster.

Mottagelse Meny
Crostini med:

- Handpillede reker i tykk dillaioli.

- Rgktlaks, eggsalat, og lakserogn.

- Salami Napoli Piccante og Bette Malle Chevre.
- Gorgonzola med honningkokt eple og pare.

- Tallegio og Brie de Maux med oliven tappenade

Kr. 195,- pr kuvert

Herregdrdskroen - et mgtested i Frognerparken



